
CHEF W ILLI A M BR A DLEY
Summer 2011 Menu

Pr emier Choix

bl ack oli v e agnolot ti
bouillabaise ,  red radish and lemon

j

L A NG OUSTIN ES À L A ROBUCHON
toasted sesame,  miso and lime

j

A RTICHOK ES EN BA R IG OU LE   
ibér ico  ham,  anchov y aïoli  and verbena

j

TOM ATOES TROIS FAÇONs
conf it ,  con sommé and caramelized



Deu xièm e Choix

FOIE GR A S POT DE CR ÈM E
port  wine ,  thyme and garlic  bread  

j

W ILD BR IT TA N Y TU R BOT  
chanterelles ,  vin  jaune and baby romaine

j

R A ZOR CL A M R ISOT TO 
pistou and piment  d 'espelette

j 

W HITE COR N V ELOUTÉ
black t r uf f le  ravioli  and smoked cashews  



Troisièm e Choix

a nise- GL A ZED SQUA B
smoked bacon ,  cher r ies  and chicor y

j

SA LMON “su r l a pl ate”
porcini  mushrooms,  scallion s  and dashi

j 

L A M B R ACK PER SILLÉ
potato croquettes  and chèvre  chaud

j

R IS DE V E AU PA N ÉS
caramelized onion s ,  par mesan and ar u g ula



Quatr ièm e Choix

from age bl a nc
st rawber r ies  and g in ger-lime conf it ure

j

a lmon d feuille de br ick
candied oran ge and peppered hone y

j

C A R A M ELIZED BA NA NA BR E A D
salted caramel  crème glaçage

j

Tou rte AU CHOCOL AT 
ganache and toasted cof fee  gelato


